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TENUTA DELLE RIPALTE BIANCO DELLE RIPALTE

LOC. RIPALTE / ISOLA D’ELBA

TENUTA DELLE RIPALTE

ISOLA D’ELBA
LOCALITA RIPALTE CAPOLIVERI
LIVORNO

42° 44 44.48'N
10° 22' 39.10" E

ANNO DI

VITIGNI

|
FONDAZIONE = —
—_— ALEATICO / ALICANTE
2002 CARIGNANO / VERMENTINO

PETIT MANSENG

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE

%@ TERRITORIO ALANNO
% 15.5 Ha 60.000
VITIGNO RESA PER ETTARO
Vermentino 90%, Petit 60 efttolitri
Manseng 10%
VINIFICAZIONE
REGIONE Alla vendemmia manuale
Capoliveri, Isola d'Elba segue una pressatura soffice.
Dopo la sfecciatura, la
DENOMINAZIONE fermentazione si svolge a 18°-
IGT COST(,] Toscana 20°C. Il vino rimane a contatto
Vermentino _ .
con le fecce fini per alcuni
BOTTIGLIE PRODOTTE mesi. \{ier\e sgccgssivamenfe
25.000 bottiglie imbottigliato in primavera e

affinato in bottiglia.

NOTE DEGUSTATIVE
E un bianco equilibrato e fresco, con grande TENUTA-RIPA
carattere e mineralitd sorprendente. Il retrogusto
sapido ricorda la macchia mediterranea.

ABBINAMENTI

Oltre ai classici abbinamenti con la cucina marinara e
rustica, frova negli antipasti di pesce un abbinamento
ideale e s sposa egregiamente aqi formaggi Visconti 43 S.r.l.
leggermente stagionati, Via Azzone Visconti 43

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




